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de dépenses relatives aux
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PERSPECTIVES

Le schéema directeur de
I'agriculture 2021-2030

Renforcer les filieres agricoles, d'élevage et
de sylviculture

Promouvoir la qualité (bio,
agrotransformation)




PERSPECTIVES

Le plan de transition alimentaire (PTrA)
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Développement de la
Accessibilité physique .pp -
T = : production locale saine
de l'alimentation saine -
issue de mer et terre

Autoconsommation Accessibilité économique de
(amortisseur alimentaire) I'alimentation saine et durable
du mangeur




Les goUters
100% locaux et
solidaires dans la
commune de
Ralvavae
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Superficie : 16 km? f ;
Population : 929 hab. (2022) =~

Distance de Tahiti : 73lkm R
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Idée : Fournir tous les jours des gouters sains
et locaux aux classes primaires et
maternelles

OBJECTIFS:

Favoriser une
alimentation

. L ever  u Impliquer tous les
saine et equilibree qcilzoe t?rs CONCernés
dés le plus jeune
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L'IMPLICATION

Fourniture

Préparation

* Les parents découpent les
produits en petits morceaux

» La cuisson des produits se fait
sans huile : @ I'eau ou au four
tahitien

- lLes parents fournissent
uniquement des produits
locaux BRUTS (pas de
produits transformés type |

crépe banane) | 3

- Chaque village décide des i
produits, selon leur
saisonnalité

fDistribution
[+ Les parents de chaque village

g amenent a I'école qui centralise
C les produits

» Les parents dressent les produits

DE TOUS dans les plats a godter (plats

réutilisables)
« Les institutrices récuperent un
plateau et distribuent a sa classe

Nettoyage
» Apres le golter, les femmes
de service dans les écoles

ramassent les plats et les
rangent dans la salle dédiée

au godter pendant les 15 mn de godter
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